
 

 

Lagoon Seafood, 1301, 32nd Avenue, 

Lachine, QC, Canada, HST 3H2 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Fruits de Mer Lagoon inc/ Lagoon Seafood inc, est une société privée basée à Montreal, Québec, 

Canada. 

 

Nous sommes spécialisés dans la distribution, l'importation, l'exportation et la transformation de 

produits de poisson et de fruits de mer frais et surgelés. 

 

Nous avons plus de 600 références sous notre ceinture et distribuons nos produits à certaines 

des principales chaînes de restauration et de vente au détail, tant au niveau national 

qu'international. 

  

Aperçu du poste : 

Sous la direction du directeur de département de contrôle de qualité, il a pour devoir d’appliquer 

le standard de qualité requis dans l’entreprise. Il doit être présent lors des productions afin de 

s’assurer du bon déroulement ainsi que le respect des procédures de qualité en place. Il doit aider 

aussi à gérer les programmes de qualité de l’entreprise : BRC, MSC.  

  

Exigences : 

Diplôme ou formation en technologie alimentaire, en assurance qualité ou expérience pertinente 

Expérience en suite Microsoft (Word et Excel)  

  

Fonctions et responsabilités : 

Les tâches suivantes s’effectueront avec l’équipe en place : 

 

• Effectuer l'inspection pré-opérationnelle de l’usine 



• S’assurer de l’efficacité des méthodes de nettoyage avec l’aide des écouvillons  

• Faire la formation d’hygiène pour les nouveaux employés 

• Effectuer l'inspection des matières premières et du taux de glaçage des matières 

premières  

• Effectuer la vérification des détecteurs de métaux, balances et couteaux 

• Effectuer l'inspection du produit fini (sensorielle, poids net, étiquetage)  

• Effectuer la vérification de l'emballage du produit fini  

• Effectuer l'inspection des produits chimiques à la réception  

• Effectuer l'échantillonnage des produits nécessitant une analyse spécialisée pour les 

produits transformés  

• Compléter les rapports de production 

• S'assurer que les employés, les visiteurs et les invités respectent les règles d'hygiène et 

de sécurité alimentaire pendant les activités de l'usine 

• Autres tâches connexes liées aux programmes de l’entreprise ou demandes par le 

directeur de l’assurance qualité 

 

Compétences interpersonnelles : 

• Bonnes compétences en communication et relations interpersonnelles 

• Capacité à travailler de manière autonome et en équipe 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nos Marques / Our Brands    Suivez nous sur / Follow us on  
 


